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Neues Steakhouse fir Stuttgart
Mitchells & Butlers Germany verkiindet Vertragsunterzeichnung

Zweites deutsches Miller & Carter Steakhouse
startet Mitte 2025 in Stuttgart

Betreiberin sichert sich Premium-Location in der Calwer Straf3e

Stuttgart/Wiesbaden. - Die Mitchells & Butlers Germany GmbH (MABG) hat einen
zehnjahrigen Mietvertrag mit dem privaten EigentUmer des Geschaftshauses in der
Stuttgarter Calwer Stral3e 31 (Ecke Lange StralRe) abgeschlossen. Damit sicherte sich die
Betreiberin von derzeit 45 gastronomischen Betrieben der Marken ALEX, Brasserie und
Miller & Carter in Deutschland einen absoluten Premiumstandort auf der trendigen
Gastromeile in Stuttgarts City.

Sobald die umfangreichen Sanierungs- und Umbaumal3nahmen seitens des Eigentimers
abgeschlossen sind, wird die MABG mit dem aufwandigen Innenausbau beginnen. Daflr
kalkuliert MABG-Geschaftsfuhrer Bernd Riegger mit einer Investitionssumme von rund 1,8
Millionen Euro.



Auf einer Gastraumflache von 350 Quadratmetern (Gesamtmietflache: 480 gm) wird im
ersten Stock des unter dem Namen Calwer Eck bekannten Gebdudes bis Mitte 2025 ein
modernes Steakhouse-Konzept entstehen.

Miller & Carter Stuttgart

Mit einem modern-gediegenen Design, deckenhohen Fenstern und einem offenen
_ Raumkonzept méchte man mittags und abends ein breites Publikum
. ansprechen. Innen und auf der AuRBenterrasse im Erdgeschoss kénnen
sich rund 200 Gaste verwdhnen lassen. Bernd Riegger: ,Wir mdchten
—_ \ mit hochwertigen Steaks und erlesenen Weinen ein kulinarisches
Erlebnis schaffen und einen Raum fur besondere Anldsse bieten - zu
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. einem attraktiven Preis-Leistungsverhaltnis. Wer heute essen geht,
mochte nicht nur viel Qualitat auf dem Teller, sondern vor allem viel
Ambiente drumherum. Essen ist fur den Gast Relaxen und Genuss
zugleich. Da muss alles stimmen. Auch der Preis."

Miller & Carter ist ein sehr erfolgreiches Steakhouse-Konzept, das 2006 vom englischen
Gastrokonzern Mitchells & Butlers in GroRbritannien eingefuhrt wurde und mittlerweile mit
Uber 120 Outlets auf der Insel vertreten ist. Mit dem ersten deutschen Miller & Carter
Steakhouse an einem Premiumstandort in der Mainmetropole Frankfurt, nahe der Alten
Oper, ist das etablierte Konzept 2019 auch in Deutschland angekommen und soll nach einer
Uberaus gelungenen Pilotphase in die Expansion gefuhrt werden. Den Beginn der
angestrebten Multiplikation markiert das Miller & Carter Stuttgart. Bernd Riegger:
»Zahlreiche Immobilienangebote sind derzeit bereits in der Prufphase. Aber wir sind sehr
wahlerisch hinsichtlich einer wirklich reprasentativen Lage mit umgebenden Biro- und
Geschaftsarealen. Stuttgart war ein absoluter Glucksfall.”

Das Miller & Carter Konzept

Mit viel Liebe zum herkunftszertifizierten, mindestens 30 Tage gereiften, von Hand ge-
schnittenen Fleisch und hoher Kompetenz bei dessen professioneller Verarbeitung, serviert
Miller & Carter saftig zarte Premium-Steakarten (vom 850 Gramm Tomahawk-Steak am
Knochen bis zum preisgekronten Sirloin-Steak) in unterschiedlichsten
Zubereitungsvarianten. Bei der Zubereitung kénnen die Gaste in der offenen Kiche mit
Grillstation zuschauen. Mit mehr als einer Million verkaufter Steaks pro Jahr und mit Kéchen,
die auf einer unternehmenseigenen Steak-Schule ausgebildet werden, verfigt Miller &
Carter Uber ein umfangreiches Know-how, das dem Gast ein perfektes Steak-Erlebnis
verspricht.

Das vielfaltige Angebot des Miller & Carter Steakhouse umfasst neben Steaks auch gegrillten
Fisch, Gefligelspezialitaten, Pasta, Beef-Burger, Vegetarisches, verschiedene Beilagen und
regionale Gerichte. Eine erlesene Getrankeauswahl, darunter perfekt auf die Speisen
abgestimmte Rot- und Weillweine sowie fachmannisch gemixte Cocktails, rundet das
kulinarische Erlebnis ab.

Das Interieur-Design besticht durch ein hohes, offenes Raumkonzept und ein modern-
gediegenes Ambiente. Warme Braun- und Rotténe, dunkle Holzvertafelungen, verklinkerte
Steinwande, edles Leder, glanzendes Messing, hohe Spiegel, hochwertige Textiltapeten und
gemutliche Lichtquellen schaffen einen stimmungsvollen Rahmen fir erlesene Gendusse.
Schéne Akzente setzen stilvolle Weinschranke und groRRformatige Artworks.



Arbeitgeber mit Perspektive

Im neuen Stuttgarter Miller & Carter Steakhouse werden rund 50 Mitarbeitende in Service
und Kuche beschaftigt sein und kdnnen sich bereits jetzt bewerben. Auf sie warten flexible
Arbeitszeitmodelle, eine firmeneigene Karriereschmiede sowie eine familidre Atmosphare.
Bei einem Arbeitgeber, der nicht nur Sicherheit und Perspektive bietet, sondern auch in den
unabhangigen Rankings ,Beste Arbeitgeber Deutschlands” (STERN, 2022) sowie ,Beste
Ausbilder 2024" (Handelsblatt, September 2024) in seinem Segment ganz oben steht.

Weitere Infos: www.millerandcarter.de

Text und Bildmaterial in Druckqualitat konnen direkt im Mitchells & Butlers SharePoint
heruntergeladen werden.

Redaktionshinweis: Die Fotos zeigen das Miller & Carter in Frankfurt. Der Betrieb in Stuttgart
wird eine dhnliche Optik erhalten.

Bildnachweise fiir alle Fotos: ©Miller & Carter

Anmerkung: Aus Griinden der besseren Lesbarkeit wird bei Personenbezeichnungen hauptsdchlich die ménnliche Schreibweise
verwendet. Sdmtliche Personenbezeichnungen gelten gleichermafen fiir alle Geschlechter.
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Hintergrundinfos zur Marke Miller & Carter

Das sehr erfolgreiche britische Steakhouse-Konzept ist mit mehr als 120 Outlets Marktfihrer in GroBbritannien.
Dort wurde es 2006 von Mitchells & Butlers eingeflihrt, zu dessen Imperium rund 1700 Pubs und Restaurants auf
der Insel gehdren. 2019 wurde die Marke Miller & Carter erstmals exportiert. Im Juli 2019 startete die Mitchells &
Butlers Germany GmbH (Wiesbaden) mit dem ,Miller & Carter Steakhouse” an der Alten Oper, im Herzen Frankfurts,
den deutschen Piloten. Hier stehen hochwertige, herkunftszertifizierte Steaks und erlesene Weine im Mittelpunkt
eines kulinarischen Erlebnisses, das durch ein stilvolles Ambiente einen perfekten Rahmen erhélt. Damit die mehr
als eine Million verkauften Steaks pro Jahr perfekt gelingen, erhalten Grillmeister & Co eines jeden Betriebes eine
fundierte Ausbildung auf der unternehmenseigenen ,Steak School” nahe London. Auf der Miller & Carter-
Speisekarte finden sich neben verschiedenen Steakarten in unterschiedlichsten Zubereitungsvarianten (vom 850
Gramm Tomahawk-Steak am Knochen bis zum preisgekronten Sirloin-Steak) auch besondere Extras wie etwa
gegrillter Hummerschwanz. Darliber hinaus werden Fisch, Pasta und Beef-Burger, verschiedene Beilagen sowie
regionale Gerichte angeboten - zu einem sehr attraktiven Preis-Leistungsverhaltnis.

www.millerandcarter.de

Hintergrundinfos zum Unternehmen Mitchells & Butlers (ALEX, Brasserie, Miller & Carter)

Mitchells & Butlers plc. wurde 1898 gegriindet. Der flihrende Betreiber von Pubs und Restaurants in Grol3britannien
(rund 1.700 Outlets, u.a. Marken wie All Bar One, Miller & Carter, Vintage Inn, Toby Carvery) verzeichnete 2023 (z.
30.9.) einen Umsatz in H6he von 2,503 Mrd. Pfund (i.Vj. 2,208 Mrd.). 1999 wurde die deutsche ALEX-Gruppe
Ubernommen und seither kontinuierlich ausgebaut. Fir das Management dieses innovativen Freizeitgastronomie-
und Fullservice-Konzeptes zeichnet die Mitchells & Butlers Germany GmbH (MABG), Wiesbaden (Geschaftsfuhrer:
Bernd Riegger), verantwortlich, unter deren Agide auch das ,Brasserie”- und das ,Miller & Carter Steakhouse”-
Konzept betrieben werden. Die MABG erwirtschaftete 2023 (z. 31.12.) einen Umsatz in Hohe von 161,8 Mio. Euro
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(141,6 i. Vj.). Unter den umsatzstarksten Freizeitgastronomie-Unternehmen im Segment der deutschen
Systemgastronomie belegt Mitchells & Butlers seit 2004 einen der ersten drei Platze.
www.millerandcarter.de | www.dein-alex.de | www.deine-brasserie.de

Standorte

1 Miller & Carter Steakhouse, 40 ALEX, 4 Brasserien in 35 deutschen Stadten: Aachen, Berlin (2), Bielefeld (1
Brasserie), Braunschweig, Bremen (2), Chemnitz, Dortmund, Dresden (2), Dusseldorf, Frankfurt (3 ALEX, 1 Brasserie,
1 Miller & Carter), Furth, Gutersloh, Hamburg (2), Karlsruhe, Kassel, Koblenz, Leipzig, Ludwigshafen, Magdeburg,
Mainz, Milheim a.d.R., MUnchen (2), Mlnster (Brasserie), Nirnberg, Oberhausen, Osnabrtick, Paderborn, Potsdam,
Regensburg, Rostock, Saarbriicken (1 ALEX, 1 Brasserie), Solingen, Weil am Rhein, Wiesbaden und Zwickau.
Betriebe in Vorbereitung: Miller & Carter Stuttgart (Eroffnung voraussichtlich Mitte 2025), ALEX Main-Taunus-
Zentrum in Sulzbach (Er6ffnung voraussichtlich Juni 2025)
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